
Biologico & VeganPROSECCO DOC
FRIZZANTE BIO

Classificazione - Prosecco DOC Treviso Frizzante Bio

Formati disponibili

• Uve: 85% Glera + 15% varietà permessa dal disciplinare
• Sistema di allevamento: Sylvoz
• Vendemmia: meccanizzata

• Titolo alcolometrico: 10,5 %

• Vinificazione: pigiatura e pressatura soffice a freddo
• Presa di spuma: 60 giorni in autoclave (metodo Charmat)

Prosecco brillante con un delicato perlage. Il naso è intenso, con sentori di 
frutta a polpa bianca, fiori di acacia e gelsomino
Gusto fresco e sapido, discretamente persistente e morbido.

0,75 l

Il Prosecco giusto per accompagnare i pasti. Provalo con un risotto ai frutti di 
mare o con dei cannelloni alla crema di zucca.
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